
Caractéristiques:

Appellation:  Bordeaux Supérieur

Composition: 80% Merlot;15% Cabernet Franc, 5%

Cabernet Sauvignon

Alcohol: 15%

pH:  3.64

TA:  3.67

Dioxide de soufre total < 14mg/l

Bouteilles produit: 12,400

Winemakers: John & Mary Sandifer 

Côte de La Tourbeille 

33890 Juillac, France

La Tourbeille 2016

AOC Bordeaux Supérieur

La Tourbeille, notre demeure familiale franco-américaine depuis cinq générations est une domaine

viticole depuis plusieurs siècles.  Le vignoble de 10 hectares est perché sur une colline ensoleillée 

surplombant la Dordogne à 20 kilomètres à l'est de St-Emilion dans l’Entre-Deux-Mers.  

Le Vignoble

La situation surélevée du vignoble et l’orientation stratégique de ses plantations offrent une exposition au

soleil de 360 °, ainsi qu’un drainage idéal pour les sols argilo-calcaires; les vignes s’enracinent dans une

roche mère de calcaire et silex, riche en minéraux.   Un microclimat doux, aux hivers tempérés et aux longs

étés chauds et secs, offre un abri privilégié qui permet aux grappes le temps d’arriver à une maturité

maximale.  Le vignoble est liseré de forêts, de prairies et d'arbres fruitiers de notre domaine de 35 hectares,

encourageant la biodiversité et les défenses naturelles et la santé des vignes.   Les vignobles de Juillac sont

connus depuis le temps des Romans pour leur terroir de grande qualité.

Les Cépages du vignoble

60% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet Franc

La Vinification

Un grand millésime en Bordeaux avec une très belle arrière saison:  Vendanges les 3 octobre (Merlot) et le 18

octobre (Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon).   Le Cabernet Franc 2015 a été particulièrement

aromatique.  Avec une matière première saine et mûre, nous avons pu élaborer un vin riche en fruit et

ample en bouche.  Dans le chai notre cuverie est fabriquée sur mesure.  Notre équipe familiale assure un

travail attentionné à une échelle humaine - dont une extraction méticuleuse pour l’équilibre du vin et des

brassages des lies manuelle pour une touche de gras. Pas de sulfites lors de la fermentation.   Ce millésime

2015 a été élevé 11 mois en cuves d’inox. 

Notes de Dégustation Guide Hachette:  

“D’une belle couleur foncée et profonde, cette cuvée présente un bouquet fin et complexe de

poivre blanc, de violette et de cerise mûre.  En bouche, elle offre de la douceur et du gras,

étayée par des tanins délicats et soyeux.”

La Tourbeille 2016 a reçu deux étoiles Guide Hachette:; Concours Feminalise Paris 2022 -

médaille d’or; London Wine Competition - médaille d’Argent; Paris Wine Cup - médaille d’Argent


