La Tourbeille 2019
AOC Bordeaux Supérieur

cuvée “Le Sceptre”
élevé en filts de chéne

La Tourbeille, notre demeure familiale franco-américaine depuis cinq générations est une domaine viticole depuis
plusieurs siecles. Le vignoble de 10 hectares est perché sur une colline ensoleillée surplombant la Dordogne a 20
kilometres a I'est de St-Emilion.

Le Vignoble

La situation surélevée du vignoble et I'orientation stratégique de ses plantations offrent une exposition au soleil de
360 °, ainsi qu'un drainage idéal pour les sols argilo-calcaires; les vignes s’enracinent dans une roche mere de
calcaire et silex, riche en minéraux. Un microclimat doux, aux hivers tempérés et aux longs étés chauds et secs, offre
un abri privilégié qui permet aux grappes le temps d’arriver a une maturité maximale.

Le vignoble est liseré de foréts, de prairies et d'arbres fruitiers de notre domaine de 35 hectares, encourageant la
biodiversité et les défenses naturelles et la santé des vignes. Les vignobles de Juillac sont connus depuis le temps des
Romans pour leur terroir de grande qualité.

Les Cépages du vignoble
60% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet Franc

La Vinification

Apres un hiver pluvieux et un printemps inquiétant, les vignes profitaient des mois de soleil pour produire un vin
concentré et riche. L’arriére saison magnifique a permis notre vin de développer un profil un peu exotique et
charmeur, avec des tanins mfiirs. Les dates des vendanges: le 26 septembre (Merlot) et le 4 octobre (Cabernet Franc
et Cabernet Sauvignon).

Dans le chai, notre cuverie est fabriquée sur mesure pour une vinification parcellaire. Notre équipe familiale assure
un travail attentionné a une échelle humaine - dont une extraction méticuleuse pour I'équilibre du vin, des

brassages des lies manuelles pour une touche de gras, et un pressage doux pour assurer des tanins souples. Les fiits
sont fabriqués par Ana Selections de chéne francais, chauffe moyenne longue. Apres 12 mois en flits, Le Sceptre 2019 a
été mis en bouteille janvier 2021. Afin d’exprimer au mieux les saveurs indigenes de notre terroir, pas de sulfites lors
de la fermentation.

Notes de Dégustation:
Fruits frais; ardmes de baies rouges et miires noirs; rond, ample, bien structuré; tanins souples, longue finale
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La Tourbeille 2019 Le Sceptre: Medaille d’Or Concours Feminalise |
Caractéristiques: FEMINATTSES

Appellation: Bordeaux Supérieur
Cuvée: “Le Sceptre” 2019
Composition: 65% Merlot, 25% Cabernet Franc, 10%
) Qabernet Sauvignon
K Elevé en fiits de chéne frangais, 12 mois
Alcohol: 14.5%
pH: 3.61
La Tourbeille TA:3.77
Bouteilles produit: 3 400
C 2
S 5/;/” Winemakers: John & Mary Sandifer
GRAND VIN DE BORDEAUX Cote de La Tourbeille
2019 33890 Juillac, France




